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93. SUSHI SALMONE €14.00 94. SUSHI MISTO €14.00 99. TEMPURA MISTA €10.00 100. TEMPURA DI VERDURE €7.00
nigiri e uramaki di salmone nigiri e uramaki di pesce misto tempura di gamberoni e verdura mista tempura di verdura mista

ABI
200

Nl

®O0S

ZEI AN

HSMZ7-1A173IN

SR

NIGIRI-ZUSHI

NIGIRI=L

= ) v4

95. CHIRASHI SALMONE €14.00 96. CHIRASHI MISTO €14.00 101. TEMPURA DI GAMBERONI* €12.00 102. TEMPURA DI MARE €12.00
Letto di riso con salmone letto di riso con pesce misto tempura di gamberoni tempura di pesce misto
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97. SUSA €17.00 98. OSHI SALMONE £8.00 103. COTOLETTA DI MAIALE €8.00 104. TORI NO KARAAGHE €10.00 CI
; nigiri, uramaki, sashimi di pesce misto salmone, avocado, philadelphia, tobiko pollo fritto con crema di patate
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ALLA PIASTRA

105. GAMBERONI ALLA PIASTRA*  €13.00 106. SALMONE ALLA PIASTRA €10.00

107. PANGASIO ALLA PIASTRA €10.00 108. SPIEDINIDI POLLO €5.00

109. SPIEDINI DI GAMBERI* €6.00 110. SPIEDINI DI SEPPIE €5.00

SECONDI] PIATTI  SPECIALT

111. SCODELLADIFUOCODIPOLLO €10.00
pollo, verdura mista piccante

112. SCODELLA DI FUOCO DI MANZO €10.00
manzo e verdura mista piccante

113. SCODELLA DI FUOCO AI GAMBERT €10.00
gamberi e verdura mista piccante
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SECONDI PIATTI

114. POLLO IN AGRODOLCE €7.00
straccetti di pollo in salsa agrodolce

116. MANZO CON €8.00
FUNGHI E BAMBU

115. POLLO AL CURRY

€7.00

117. MANZO AL CURRY
straccetti di manzo in salsa al curry

€8.00
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118. GAMBERI CON VERDURE* €9.00 119. GAMBERI SALE & PEPE* £9.00
gamberi salatati con verdure gamberi in pastella con sale e pepe
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120. VERDURE MISTE €5.00
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E Acqua (500 l.) € 2.00 Pilandro Lugana € 15.00 é&
Ln Acqua (750 i) € 3.00 _ ) ) ) U%
Ca Det Frat1 Lugana Classico ““ 1 Frati” € 18.00 > |
< Bibite € 3.00 Lugana “I Frati” ¢/. 37.5 € 10.00 [U >
;I Coca Cola, Fanta, Sprite, Lugana Sup. Brolettino €23.00 " E
Ln te limone, te pesca Z
il Qj Te verde giapponese €200 Barone Pizzini Curtefranca Bianco € 18.00 5
R A
"QY Te di riso €2.00 Elena Walk Gewlrztraminer Thurgau € 22.00 v
<f_|'< Te al gelsomino €2.00 ,
% Asahi steiny (500 ml) € 5.00 Gries Miller Thurgau € 18.00 [\
Pinot Grigio € 16.00 ﬁ
\Ij Sapporo steiny (500 ml) € 5.00 Riesling 2200
Q Kirin (500 ml) €5.00 Sauvignon €24.00 K_U,ﬁ
— Chardonay € 20.00 | >
O Vino calice € 4.00 E w
Z Saké piccolo € 4.00 La Guardiense Falanghina € 18.00 U\
E Jl Sake medio € 6.00
q Il Liquori di prugna giapponese €2.50 Monti S’Eleme Vermentino €16.00 _])
‘ < Amari, grappa € 3.00
Wishy Giapponese € 6.00 m
< Laroche Chablis Saint Martin € 30.00
Caffe, Deca, orzo € 1.50 %E
% Caffé corretto € 2.00 50
N Caffeé ginseng € 2.00 <
Cappucino € 2.00 C
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Ln Manfredi Brut Millesimato € 13.00 Melini Motellino di Scansano € 16.00 F%
% Krevis Prosecco DOC € 14.00 Domini Veneti Valpolicella Sup. € 15.00 [U %
— % Bisol Prosecco Jeio € 16.00 Rubbia al Colle Fred Servito freddo € 15.00 Z
m —
N | | | &
ik Gilorgi Pinot Nero € 15.00 Gries Lagrein € 18.00 m
?Q{I(% Pinot Nero ¢/.375 € 8.00 =
% Monterossa Franciacorta Saten € 35.00 ﬁ
V| Ca del Bosco Franciacorta Brut € 40.00 >-|—>
—_— Bellavista Franciacorta Brut € 40.00 \ON/ 7/1,7 RQ 5 ‘é [I\ ])
J i
Z Veuve Clicquot ~ Champagne € 60.00 Ca dei Frati Lugana Rosa dei Frati €18.00
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